
Menù
D I  P A S Q U A

Coda di gambero Argentino in crosta e maionese al mango 
Tentacolo di polpo su schiacciata di patate al timo 

e coulis di cime di rapa 
Tartare di salmone con zeste di lime

A N T I P A S T O

Domenica 5 Aprile ore 12:30

P R I M O

S E C O N D O

Selezione carnaroli mantecato con stracciatella pugliese  
gamberi di Mazara e lamponi

Dorso di branzino di Orbetello su purea di patate e cavolo rosso

Dolce di Pasqua

€ 60

escluso bevande

Menù bambini fino a 10 anni
Gnocchi di patate fatti dallo chef con ragù di manzo

Cotoletta impanata di pollo con patatine fritte
Dolce di Pasqua

€30

escluso bevande
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