DI PASQUA
Domenica 5 Aprile ore 12:30

ANTIPASTO >

Coda di gambero Argentino in crosta e maionese al mango 3
Tentacolo di polpo su schiacciata di patate al timo _]»\
e coulis di cime di rapa "
Tartare di salmone con zeste di lime

PRIMO

Selezione carnaroli mantecato con stracciatella pugliese
gamberi di Mazara e lamponi

) SECONDO

Dorso di branzino di Orbetello su purea di patate e cavolo rosso .

Dolce di Pasqua

€ 60
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2 / n Menu bambini fino a 10 anni
4 ) Gnocchi di patate fatti dallo chef con ragu di manzo
& Cotoletta\lmparmta di pollo cz’on pataxlne fritte
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